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KUHINJSKA
VARENA

JODIRANA

Trziste

Tuzlanska so, kao jedan od vodecih autohtonih
bosanskohercegovackih proizvoda sa stoljetnom
tradicijom i zavidnim nivoom kvaliteta, dugi niz godina
ostvaruje stabilno visoko trzisno ucesce na prostoru
BiH, ali i na trziStu jugoistocne Europe sa pozitivnim
trendom.

TrZisno je segmentirana prema grupi potreba
potrodnje. Stoga, diferenciramo je u tri kategorije: so
za ljudsku upotrebu, so za industrijsku upotrebu, so za
stocnu ishranu.

Visok kvalitet Tuzlanske soli omogucava joj
lidersku poziciju na trzistu regiona, pa i Sire, bez obzira
o kojoj se grupi potreba radi.

Uvazavajudi osnovne marketinske principe, Solana
kao kompanija sa trziSnom orijentacijom prema
krajnjem potosacu i zahvaljujudi visokokvalitetnom
brendu ,, Tuzlanska so®, uspjesno razvija jos niz, nista
manje kvalitetnih, proizvoda na bazi soli za ljudsku
upotrebu kao Sto su univerzalni dodatak jelima
DO-DO zatin, namjenski DO-DO zalini kao
specijalizirani zacini za pripremu odredenih vrsta jela
(npr: pileting, riba i sl.).

Bez obzira na trenutno nepovoljnu trzisnu situaciju
za mnoge privredne subjekte, zahvaljujudi
prepoznatljivosti kvaliteta svojih brendova, ali i tradiciji
te dobroj poslovnoj politici, Solana ipak uspijeva
ostvarivati pozitivne poslovne efekte.

Takoder, treba naglasiti da Solana d.d. Tuzla dvije
trecine svog proizvodnog kapaciteta plasira na ino-
trZiste, Sto je svrstava u red najznacajnijih
bosanskohercegovackih izvozno orijentisanih
kompanija.

Dostignuca

Tuzlanska so, brend iznimnog kvaliteta, dobitnik je
mnogih medunarodnih i domacih priznanja. Za
rane
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kvalitet, Tuzlanska so od 2004. do 2007. godine na
medunarodno priznatom sajmu u Novom Sadu osvaja
Zlatne medalje. U kategoriji kvaliteta, Nitritna so, istih
godina dobija zlatnu medalju.

Osim Tuzlanske soli, 2007. godine na pomenutom
sajmu i ostali proizvodi na bazi soli (univerzalni i
namjenski DO-DO zacini, so sa bilinim zacinima, itd.)
dobijaju niz priznanja i zlatnih medalja za visok nivo
kvaliteta koje imaju ovi proizvodi. Poseban ponos
Solane, $to se tice sajamskih priznanja, je dobijanje
jedinstvenog priznanja ,,Sampion kvaliteta” za proizvod
Dijetalna so.

Veliki broj prestiznih priznanja, Tuzlanska so i ostali
proizvodi na bazi soli ostvaruju i na domacdim
sajmovima (ZEPS, Gradac¢acki sajam i dr.).

Od 2003. godine, Solana uspjesno provodi
odgovarajuce mijere ¢ime ispunjava potrebne uslove za
dobivanje standarda ISO 9001:2000. Obzirom da je
kompanija koja dugorocno vodi racuna o kvalitetu i
upravija kvalitetom proizvodno/poslovnog procesa,
Solana d.d. Tuzla danas posjeduje certifikate u skladu
sa standardom 1SO 9001:2008, HACCP i 1SO 22000.

Uvazavajudi robnu marku ,,Tuzlanska so' i
svrstavajudi je medu znacajne trzisne lidere, skupstina
Asocijacije EU Salt 30. maja 2008. godine primila je
Solanu d.d. Tuzla kao pridruzenog ¢lana. Asocijaciju
Cine 21 clan europski priznatih proizvodaca soli.

Dalje, na temelju prepoznatljivosti kroz kvalitet i
tradiciju od 2008. godine pa do danas, Tuzlanska so
potvrduje da pripada porodici najjacih
bosanskohercegovackih brendova $to joj je dodijelilo
nezavisno ekspertno vije¢e Superbrands organizacije.

Istorijat/ Povijest

Istorijat Tuzlanske soli je vezan za grad Tuzlu. Naime,
povlacenjem nekadasnjeg Panonskog mora, prije vise
od deset miliona godina, ostala su velika nalazista soli.

Iz tog razloga, kroz istoriju, naziv grada se uvijek vezao
za so: Castron de Salenes — grad solana (grcki),
Salenes (greki), Ad Salinas (latinski), Soli
(juznoslavenski), do danasnjeg naziva Tuzla (Sto na
turskom znadi solana). Zato Tuzlaci sa ponosom kazu
za Tuzlu da je ,,grad na zrnu soli*.

Organizovana eksploatacija soli zapocela je jos za
vrijeme Osmanlija, oko 1476. godine. Medutim, Solana
pod nazivom ,,Franz Jozef Saline", osnovana je 1885.
godine za vrijeme Austro-Ugarske monarhije, kada je
uparavanjem prirodne slane vode i zapocela prva
,industrijska proizvodnja* kuhinjske soli u plitkim
tavama, na lokalitetu Simin Han (periferija grada
Tuzle).

Probna proizvodnja je startala sa radom 2.
februara 1885. godine, a od 25. marta 1885. godine
pocinje se sa kontinuiranom proizvodnjom. Tadasnii
proizvodni kapacitet iznosio je svega 1.858 tona
godisnje. U toku 1890. godine, postavljanjem 6 novih
proizvodnih kazana, Solana povecava kapacitet na
5.000 tona godisnje. Koristena je prirodna, ekoloski
Cista slana voda i eksploatisala se sa 400 metara
dubine.

Austro-Ugarska viada 189 1. godine donosi odluku
0 izgradniji druge industrijske Solane na novoj lokaciji
na kojoj se i danas nalazi (2 km od grada Tuzle).

Godine 1966., donesena je odluka o
projektovanju i izgradnji nove savremene Solane. Tako
1967. godine pocinju pregovori, a |968. godine
dogovorena je nabavka visokosofisticirane proizvodne
opreme od Svicarske respektabilne kompanije Escher
Wyss. Projektovani kapacitet je iznosio 185.000 tona
godisnje. Instaliranjem ove opreme, sa tehnicko-
tehnoloskog aspekta, garantovana je pouzdana
proizvodnja uz visok kvalitet soli.

Do pocetka 1990. godine, Solana dostize nivo
proizvodnje nesto preko 200.000 tona godisnje.
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Tokom 90-tih godina, zbog izbijanja rata na
podrucju BiH, Solana je bila prinudena da zaustavi i
konzervira vedi dio svojih pogona, Sto je usporilo njen
daljnji tehnoloski razvo.

Pocetkom 2000. godine, Solana po principu step
by step zapocinje ponovno osvajanje novih trzisno-
tehnoloskih trendova.

Proizvod
Tuzlanska so je proizvod koji u potpunosti uvazava
medicinske standarde za unos natrijuma, hlora, joda,
ali sadrzi i druge minerale i bitne supstance za pravilan
i zdrav razvoj ljudskog organizma. Bogata tradicija i
know how u proizvodnji soli zajedno sa savremenom
tehnologijom, rezultira proizvodom vrhunskog
kvaliteta koji je postao sinonim za zdravu ishranu.
Potrosacima u domacinstvu je svakako najpoznatija
Tuzlanska so u pakovanju od | kg. Izgled ovog
pakovanja je prepoznatljiv po plavo bijeloj kartonskoj
ambalazi sa zastitnim Sestouglom u kojem je
naznaceno , kuhinjska varena so jodirana”. Ispod
Sestougaonika se nadovezuije zastitni znak Solane u
kojem je vizuelno predstavljena tradicija solarstva koja
datira jo$ od 1885. godine i ukazuje na prvobitne
nacine proizvodnje kuhinjske soli u plitkim tavama.
Pored ovog pakovanja, Tuzlanska so je na trzistu
dostupna i u pakovanjima od 100, 250 500 g, u
kombi dozicama (kartonska okrugla ambalaza) te u PE
(polietilenskoj) ambalazi od 5, 10, 25 i 50 kg.
Zapazenu afirmaciju medu proizvodima Solane
ostvarila je Dijetalna so, prevashodno namijenjena
osobama sa povisenim krvnim pritiskom i bolestima
srca, djeci i trudnicama, zatim So sa biljnim zac¢inima
kao dodatak jelima koji ¢uva orginalan okus jela uz
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blagi naglasak biljnih mirisa (zavisno od vrste ove soli
koja se koristi), a odskora i 8 vrsta gotovih Krem corbi
pripremanih po tradicionalnoj stoljetnoj bosanskoj
recepturi.

Zahtjevi industrije su, takoder, profilisali grupu
proizvoda kojoj Solana pridaje podjednak znacaj u
pogledu kvaliteta. Naime, u grupi soli za industrijsku
upotrebu, Solana je za potrebe mesne industrije na
trziste plasirala Nitritnu so, Tabletiranu so za
omeksavanje vode i za potrebe kozarske i ostale
industrije Industrijsku nejodiranu so.

Nedavni razvoj

Prva ozbiljna rekonstrukcija postrojenja Solane
obavljena je u 2008. godini, te su 2009. godine
proizvedene 93 hiljade tona soli. U 2010. godini je
obavljen remont pa nakon zamjene zagrijaca u
postrojenju, kapacitet je povecan na 150 hiljada tona
soli godisnje. Iste godine Solana je proizvela vise od
100 hiljada tona soli. Osim povecanja kapaciteta
proizvodnog pogona, remontima su ostvarena i
znacajna smanjenja normativnih utrosaka sirovine i
energenata, tako da je smanjena cijena proizvodnje po
toni.

Tokom 2007. godine, zahvaljujuci nesebi¢nosti,
visokom nivou edukovanosti i iskustvu svojih kadrova,
Solana je obogatila svoju
proizvodnu paletu sa
novim proizvodima na bazi
soli: Dijetalna so, DO-DO
namijenski zacini (za ribu,
piletinu, rostilj i posipanje),
Mijesano povrce, So sa
biljnim zacinima (sa bijelim
lukom, sa crvenim lukom,
sa paradajzom i sa sedam
vrsta biljnih zacina), Krem
Corbe (grah, tarhana, Zara,
paradajz, tjestenina, povrce)
idr

Pored svega ucinjenog,
Solana 2009. godine
instalira automatizovan stroj
za pakovanje Tuzlanske soli
u big-bag vrece. U 2010.
godini Solana je potpisala
znacajan ugovor o plasmanu soli za jednu od vodecih
kompanija za proizvodnju sto¢ne hrane Sano. Strucni
tim Solane kreirao je pogon za punjenje soli u cisterne
i vagone. Sa ovim pogonima za punjenje/pakovanje
soli, Solana je jedna od rijetkih svjetskih kompanija,

koja moze odgovoriti na sve trziSne potrebe i zahtjeve.

Inace, permanentnim investicionim ulaganjima
kroz automatizaciju svih pogona te usvajanjem novih
tehnicko-tehnoloskih rjesenja, uvazavajuci humanizaciju
radnog ambijenta, Solana planira da u kratkom roku
utrostruci svoje sadasnje proizvodne kapacitete soli.

Promocija

Specifiénost promotivne opredijelienosti Solane d.d.
Tuzla za Tuzlansku so, ali i ostale proizvode na bazi
soli, segmentirana je u dva nivoa.

Prvi nivo promocije se ostvaruje na klasi¢an nacin,
za trziSno-komercijalne potrebe, putem elektronskih i
printanih medija. Takoder, koriste
se i drugi oblici promotivnog
miksa: putem in/out door
promocije te oglasavanje putem
billboard i city light panoa,
aktivnostima kroz unapredenije
prodaje i sl.

Medutim, zbog specifi¢nosti
soli kao proizvoda koji je bitan za
zdravlje (fizioloske i druge
zdravstvene potrebe), Solana ima
stalnu obavezu, zbog brige o
svojim potroSacima, da provodi
trzisno-edukativne promocije, sto
inace izlazi iz klasi¢nog
komercijalnog okvira.

Ispod zastitnog znaka Solane
nalazi se ilustracija djecijeg
osmijeha, koja je produkt
zajednicke kampanje Solane i

UNICEF-3, sa preporukom od strane UNICEF-a da je
jodirana Tuzlanska so vazan cinilac u zdravlju, sto se
iskazuje kroz zajedni¢ki slogan ,, ZACINI ZDRAVO",

Od 2008. godine sastavni dio vizuelnog identiteta
pakovanja Tuzlanske soli ¢ini i zastitni znak
. Superbrands.

S obzirom da je Tuzlanska so priznat brend, ne
samo na domacem vec i ino-trzistu, Cesto je bila
izloZena raznim plagijatima u PE ambalaZi. U nastojanju
da se potrosadi zastite, Sto je osnovna preokupacija
Solane, od 2009. godine ova pakovanja se rade sa
jedinstvenim dizajnom kao Sto je pakovanje Tuzlanske
soli od | kg sa svim zastitnim elementima.

Vrijednosti robne marke

Klju¢na vrijednost brenda Tuzlanska so, osim visokog
kvaliteta, manifestuje se duze od jednog stoljeca i kroz
brigu o zdravlju ljudi na osnovu njihovih potreba. Zato
je postala nezaobilazan dio svakodnevne ishrane
miliona ljudi.

Vodedi racuna o svim zahtjevima razvoja i potreba
ljudskog organizma, kreiran je proizvod koji pomaze
djeci u bezbriznom odrastanju kroz osiguranje
dovoljne koli¢ine joda u ishrani, cime se sprijecava
gusavost | zaostajanje u rastu i razvoju.

Robna marka Tuzlanska so je zasti¢ena preko

nadleznih institucija za standardizaciju i mjeriteljstvo.

Osobe u srednjoj i zrelijoj Zivotnoj dobi takoder
moraju u organizam unositi dovoljne koli¢ine joda, ali i
ostale sastojke iz soli, jer u suprotnom mogu nastupiti
poremecaji funkcije Stitne Zlijezde i problemi sa
gusavosti.

www.solana.ba

JESTE LI ZNALLI...

Tuzlanska so

) Tuzlanska so je jedan od rijetkih autohtonih
bosanskohercegovackih proizvoda sa stoljetnom
tradicijom.

) Tuzlanska so svoje ,zdravo' dejstvo posebno
ispoljava kod trudnica, jer omogucava kroz ishranu
optimalan unos natrijuma, joda i ostalih bitnih
sastojaka, koji su nuzni za razvoj djece tokom
trudnoce i zdravlja trudnica. Mnoga medicinska
istrazivanja ukazuju da nedostatak ovih sastojaka u
organizmu izaziva teska ostecenja mozga djeteta,
sluha i govora te povecava mogucnost spontanog
pobacaja ili nezeljenih posljedica.

) Koliko je monopol soli bio bitna karika u
upravljanju drzavom jos za vrijeme
srednjovjekovne Bosne, potvrduje anegdota kako
je Kulin ban, da bi sebe zastitio od politickog
uticaja madarskih kraljeva, monopol soli u
bosanskoj banovini prepustio Dubrovcanima, zbog
Cega je Bosna morala zrtvovati viastitu proizvodnju
soli u dolini rijeke Jale.
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