MARKT

Die 30 Fiiaken im Roum

Wien sind der wichtigste
Markenbotschater und
deridecle Testmorts fix

neue Produite, dlie donn
Osterreichwelt in den
wichtigsten Supermarktietten
erhaltich sind. Hatte man

friher einer Hausfrau das
Kochen erkiert, ware dos

eine Beleidigung gewesen
Heute missen die 238
Fiicimitorbeiter erlaren,

‘wie man was kocht Im alten
herkommichen Sinn ist der
Fiicloetrieb von Radatz

keine Fleischhouerei mef,
sondem gehort mehr und

mehr zur Gastronomie.

Froher gab es bei den
Fleischhouem immer das
Mittagsloch. Mutter Rodatz
kom s auf die Idee,
Mittagessen zum Minehmen

2u machen. Vorausschavend und
verontwortungsbewusst plonen, das
Weitetbestehen des Betriebs fir die
Mitarbeiter, deren Fomilien und letztlich

for uns selbst sichem, das steht selt jeher
Uber einer kurzfistigen, in Quartalen
gemessenen Cevinnmoximierung, Unsere:
Eltem haben den Betrieb vor 50 Johren als
Famiienbetrieb im worichen Sinn gegrindet.
So fohit es sich noch heute an. In einem
Betriebskima, in dem sich die Mitarbeter
‘wohlfthien und durchschnittiich zehn Johre:
bleiben, ist au spren: Fomiienuntemehmen
sind anders’, erautert der Geschaftsiohrer
Franz Radatz das Besondere an Rodatz.

ERRUNGENSCHAFTEN UND ERFOLGE
Radiofz fieut sich immer wieder dber Plotz 1
der ACNielsenWinning Brondis Uberogend
vor allem im Roum Wien, aber auch die
Werte fir Gesomt-Ostereich sind sefr
erfievlch. Die ACNielsen Unfioge nach

dem Brond Equiy (Martenwert) hdex 2012
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for das Hondelsmagazin CASH gewann
Radatz im Gesamtranking (Warenkorb Wurst
und Wirstwarten) ex cequo mit Hand Tyrol
Radatz pukfet vor allem bei Koufpraerenz
und Weiterempfehiung.

FIRMENGESCHICHTE

<Als wir zum exsten Mal 30.000 Schiling
Umsatz in der Woche gemacht haben, dos
‘war schon wos. Dos muss so um 1962 oder
1963, olso gonz om Anfang, gewesen sein
Dieser Erfolg kam nicht von ungefhe Das
‘geht nuy wenn man wiklich dahinter ist Wir
haben hat gearbeitet, sind zu unserem
Produit gestanden Wir haben es insofem
leicht gehabt, ols meine Mutter 2u House wor
und die Kinder betreut hat. Ich habe meine:
Kindex, solonge sie Klein waren, nur schiafend
gesehen. Wir haben mit einer Fiiale in der
Karolinengasse begonnen, dann haben wir
die Quellenstrake dazugenommen. Eines
Tages ist mein Mann nach House gekommen:
Ich habe cirei Fililen gekauft’ Bist du

wohnsinnig?, haboe ich ihn
efrot, etz haben vir
doch erst die Quellenstrae
gekauft’ Die cei Fililen, das
waren die Vorgartenstrake,
der Kamelitermarkt und die
alte Gemdsehalle: So hat das
damals angefonger,
berichtet Elisabeth Radatz,
die Senior-Chefin, von den
ersten Meilensteinen des
Erfolges.
Begonnen hat dlles 1962. Im
Alter von 25 Johren edfinete
Franz Rodatz mit seiner
Frau Elisabeth dos erste
Ceschaft Die wochentiiche:
Produktion wuchs schnell
auf dber vier Tonnen. 1966
Obersiedelte Radatz dann
nach Neu-Erdaq, in den 23.
Bezirk, wo sich bis heute der
Fimensitz befindet Besonders
die schwierige Stariphase
wurde mit dem unemudiichen
Einsatz der ganzen Familie geschaff. Seit
1973 ist Radiatz Liferant der vichtigsten
Supemarktietten 1998 wurde die Fima
Stasink getautt
Meilensteine in der Untemehmensgeschichte:
1962 Grindung
1966 Ubersiediung an den heutigen
Stondort in Neu-Erloa
1973 Anschoffung der ersten
Verpackungsmaschine
1975 Radotz wird ein refevanter Bila-Lieferant
1988 Beginn der Mittagsmends in der Filile:
am Komeltemorkt
1991 Thomas Zeckosser dbemimmt
dlas Filaimanagement von
Elisabeth Radatz
1995 Qualitatssicherung: Radatz macht die
1SO-Zertiizierng
1998 Kouf des Solami-Messters Stastnik
2003 Tochter Elisabeth tbemimmt den
Bereich Marketing und PR IFS-
Zertifizienng fir Lebensmittelsicherheit
2009 Versterkter Ausbau der Slicing-
Moschinen for Aufschnitt



2011 Der Verein fir Konsumenteninfomation
kot die Frankfurter und Deboreziner von
Radatz zu Testsegem.

2012 Listung bei McDonald's Ostereich

2013 Die Umsctze tbersteigen erstmals die
180-Milionen-Euro-Marke.

2014 Rodatz ruft am 30. April zum exsten
Mal den .Tag der Kasekrainer” aus

PRODUKT

Der Nome Radatz steht for Qualitt, Fomilie,
Frische und Geschmack - und hat sich

im Lauf der vergangenen funf johrzehnte:
von einem Keinen Fieischiachgeschaft

zum grdBten privaten Gsteneichischen
Fleischverarbeitungsbetieb entwickelt. 1998
wurde dliese Ausrichtung auf Frischwurst
Wirstel und Schinken perfekt erganzt

durch die Ubemahme der Fima Stastnik

‘mit itver Uber 100-ihvigen Tradiition in

der Herstelung hochwertiger Rohwurst-,
Daverwurst- und Speckprodukte.

Die beiden Produktionsbetriebe woren
unter den Ersten, die nach dem Intemational
Food Stondard zertfiziert wurden, um die
hohen Quaiitatsstandards zu dokumentieren,
was sich erfrevlicherweise auch im Sieg der
Radatz-Wirstel bei den Tests des Vereins for
Konsumenteninformation widerspiegelt

AKTUELLE ENTWICKLUNGEN

Eine der zentralen Séulen im Hause Rodatz
ist die Qualitétssicherung. Das Untemehmen
setzt auf modemste Systeme und die Erfahrung
der Mitarbester der Familie Radatz woren
2ufiedene Mitarbeiter immer schon ein
groBes Anliegen. So biefet mon heute eine
Qonze Rethe von Wettetbidungsprogrommen
an. Hier wird versucht, jeden individuel zu
unferstitzen.

MARKETING UND
UNTERNEHMENSIDENTITAT

Im Kundenmagatzin fronz” iefert Dt Fronz.
Radatz zu den saisonalen Themen Inputs
s geht um Genuss Kochen und die
Herkunft der Produkte in den Filalen Das
Thema Kochen steht nicht nur in den 23
Filiclen im Zentrum, sondem auch auf der
Website und in der neven App Radatz
kocht”. Radotz betreibt seit vielen Jahren
Kooperationsprojekte mit ésterreichischen
Londwirten. So fohrt man zum Beispiel

Cenussiegion Weinviertier Schwein'.
Radatz nimmt seit 2003 erfolgreich om

kommunikotiven Bereich dbemommen. Franz
Rodatz sen hat sich qus dem operativen

OKOPROFIT* des O Wien tell
Jedes Johr werden mit Unferstitzung von
‘extemen Beratem Projekte zur Steigerung
der Okosflizienz umgesetzt, die Skonomische:
und Skologische Vorteile fir Betrieb und
Umwet bringen sollen. In den letzten jahren
tonnten in vielen Bereichen Verbesserngen
erzielt werden. Mon freut sich 2 B. dordiber,
den Wosserverbrauch 2010 um 9 % gesenkt
und durch die Optimierung der Abfallogistik
11 % on Restmill gespart zu haben

Seit 2008 informiert das Untemehmen dber
seine diesbeziglichen Entwicklungen in Fom
eines Nochhaltigheitsberichts.

Das Engagement von Radatz im soziclen
Bereich, wie zum Bespiel Wiener Hifswerk,
Wiener Tafel, Sozidmarkt Modling, Vokshilfe:
Wien, Purple-Sheep, VinciRast Corti-Haus,
SOS Kinderdorf und CliniClowns- wird sehr
posttiv auigenommen. Beim Life Ball ist Radatz
seit dem Beginn vor 20 Jahren dabei Die
Unterstitzung diverser Kultureinichtungen

- wie 2 B Belvedere, Wiener

Voksoper und Osterreichischer Filmpreis - sind
Radotz seit johren ein grofies Anliegen.

MARKENWERT

Der Radatz-Stastnik-Konzem beschaftigh
880 Mitarbeiter und ervitschoftet einen
Jahresumsatz von 184,5 Milionen Euro.
Beliefert werden neben den 30 eigenen
Radatz-Filiclen (inkl. 7 Radatz-Abholmérkten),

seit 1997 in den Rodatz-Fiialen das
hnecberg-Beef

undiseit 2010 dos BOA Beef (Best of

Austio) - das sind Calloway-Rnder aus dem
nordlichen Weinviertel 2012 fi rioerechte
Halung mit dem Terschutzore's ausgezeichnet
Seit 2011 glbt's Weinvierter Sclami” ous der

Heute ist Radlatz ein Fomilienuntemnehmen
in zweiter Generation. Die Geschofte
fohet nun Sohn Dx Franz Radatz mit seinem
Team Tochter Elisobeth Radatz-Fiebinger
hat mit Marketing Werbung und PR den

Ceschaft zur Doch nach

wie vor zeichnet er fir den Geschmack
verantwortich und gibt seine lebensiange:
Erfohrung diesbezoglich weiter Mutter,
Elisabeth Radatz sen, hot sich nach dem
Aufbau der Filialen vor 20 jatven auch aus
dem akfiven Geschaft zurickgezogen und
das Filidimanagement in die bewdhrten
Hande von Thomas Zedrosser gelegt Sie:
funglert nun s Aufsichisiatsmitglied.

Die Stastnik GmbH Ist eine 100 %ige Tochter
von Radatz Feine Wiener Fieischwaren
GmbH Der Markionteil des Konzerms (Radatz
und Stastrik) in Ostereich log

O INDEN 30 FLALEN UND 7
ABHOLMARKTEN ARBEITEN IM SCHNITT
12 MTARBETER

4,660 GEBRATENE STELZEN WERDEN
PRO WOCHE N DEN FILIALEN VERKAUFT.

14212 PERSONEN ESSEN JEDE
WOCHE IHR MITTAGESSEN IN DEN
RADATZ FLALEN.

TAGLICH UM 7 UHR TREFFEN SICH DIE
ABTELUNGSLEITER VON RADATZ ZUR
MORGENBESPRECHUNG:

ALLE 1,16 SEKUNDEN BEISST
EIN OSTERREICHER IN ENE
LE IMEL VON RADATZ.

O RADATZ VERARBETET MJAHR
11800 KM NATURDARM (Z B FR
FRANKFURTER). DAS ENTSPRICHT DER
STRECKE VON WIEN NACH BUENOS
ARES.
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