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EVENT COMPANY

MARKT

Die Event Company
Opitz & Hasl ist ein
Fiische-Caterer und
Portner for Business-
Events fir Untemehmen
‘mit 300 bis 500
Mitcrbeiten im Raum
Wien/Niederdsterreich/
Burgenland und die
Nummer eins im Bereich
Creen Event und
Vegan Cotering in
Osterreichl Wirkochen
so fiisch, da wachst
das Gemuse noch”
(CHEFKOCH Reinhard
Horvath)

ERRUNGENSCHAFTEN
UND ERFOLGE

Die Event Company
war die erste Creen-zerifiziete Agentur in
Osteneich Zudem ist die Eventagentur der
erste Vegan-zerfifzierter Caterer Ostereichs
und Spezialist bei Green Meetings & Green
Events Das Unfemehmen kann mit Stolz ouf
die innovotive Befiebsionfine verweisen
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OPITZ & HASIL

2ur Tagung, for Mitarbeiter oder Kunden,
wurden im Sinne der jeweligen Untemehmen
erfolgreich in Szene gesetzt Eine Reihe von
namhaften Kunden vertrauen seit johren auf
das Know-how von Christine Opitz und ihrem
Team, unter ihnen Phamagrofe Eli Lily und

sind die innovativen
Ideen des Kreativ-
Caterers. So hot Hosil
etwa spezel fir das

A ien ohne
Cernuchsbelastigung
eine Kichenzelle
entwickeln lassen.
Auch in vielen
Bundesmuseen
dorf die Event
Company somit
auf seinem hohen
Qualtsniveoy
aufkochen Mit neven
Keeationen, wie
beispielsweise Creen
Cotering & Vegan
Cotering setzt Event
Cotering Siegfied
Hosil cuerdem immer
wieder neve Impuse:
fox den Cateringmarkt
Seit 1. Februar 2002 treten Event Agentur
Chiistine Opitz und Event Catering Siegfiied
Hasil unter einer gemeinsamen Marke auf
dler Event Company Opitz & Hasll Event und
Catering der Extraklasse kommen nunmehr
aus einer Hond.

Zuscnhch 2u den Green-und Vegan- IT - Spezialist Oracle. ImMai 2004 erfolgte die Crindung der
ist das Untemehm itzenkoch Siegfried Hasil war von November  Event Restaurant Opitz & Hasil GmbH die
TOV- zertifiziert. Es gehort damit zu den 16 1995 bis Ende 2013 individuelk felfy insetzb

zertizierten Untemehmen in Osteneich.
Thomos Kenyer st zusditalich ols Event Expert
zertifiziert Er gewann cheimal den Event
Award in Cold.

FIRMENGESCHICHTE
Mt ihrer bmmgeﬂ Eﬂd\runq aus der

Coteringbereich fafig At das enewlwge
Event abgestimmt setzte Event Catering
Sieghied Hasil sowohl Buffetvariationen als
auch individuelle Ments um. Dass Catering
nicht nur Genuss bedeutet, sondem
auch kreativ in Szene gesefzt werden
kam demonstierten Hasll und sein Team
b lsweise beim creitagigen Event rund

ich Chistine:

um die .Siemens mobile Wave' im Rohmen

Top-C
Opitz bereits 1991 dls eine der Ersten in
Planung

Osteneich auf- des D 2002. Insgesamt 3000
und Durchidl n L E VPG &l fisch zubs

Die Marktentwickiung gab ihr recht Schon pazifischen Spezialitéten kuinarisch in

kuze Zeit nach hrer Grindung hatte sich dos Suferparadies Howai entfohrt. Dafr

die Event Agentur Christine Opitz bestens
om Markt etabliert.
Mer als 5000 Events, vom Kick-off bis
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wude eigens vor Ort ein  Stote of the A"~
Kochenbereich aufgebaut.
Eine weitere Stake der Event Compony

Event-Location in Schwadorf bei Wien zur
Verfogung stellt.

PRODUKT

Die Kemprodukte der Event Company
sind Coterings, Events und dlie Vermietung
von Locations. Dos Untemehmen verwshnt
seine Gaste mit feinsten Speisen. Ob mit
Fingerfood & Snacks, Creen Catering
B28 - B2C-Caterings, Frische-Catering.
Caladiners, Live-Cooking, vegane &
vegetarische Buffets, Flying Catering oder
Brotchenlieferungen, jedes hver Feste:
wird in Erinnerung bieiben. Das Catering
kann man fir Weihnachtsfeiem, Tagungen,
Konferenzen, jubicumseiem, Hochzeiten,




privote Feiem, mit Cocktailbar samt Kochen-
& Servicepersonal, usw. mieten. Das Profiteom
for Events kimmert sich for Sie ebenso um
Mietmobel, Kinstler Event-Konzepte, Zelte,
Unterhaltungsprogramm, Dekorationen,
Creen Meetings & Creen Events, Location-
Findung, Event-Beratung, Event-Betreuung
(Hostessen, efc).

Fir Hochzetten, Cooking & Dining,

Meetings, Green Location, Incentives und
Befriebskantinen steht das Event Restaurant
2ur Verfigung.

Fir besondere Feiem kann das Event-
Catering-Team ebenso eigene Locations
wie das Palmenhaus Burggarten &
Schonbrunn und das Event Restaurant anbiefen

AKTUELLE ENTWICKLUNGEN

Uber 20 jotve arbetteten die

Untemehmer und Pioniere der Event-

wnd Cateringbranche, Chiistine Opitz.

und Siegfiied Hasi, erfolgreich und auf
hochstem Niveau. Nun haben sie sich
entschieden, itre Untemehmen - bestehend
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Namen. Mit den Synergien und neven
Geschaftsbereichen kdnnen wir unseren
Kunden nun noch mehr in den Bereichen
Event, Catering und Promofionen bieter,
sagt Lukas Schitz.

Parallel wird von der KESCH group gerade
ein weiteres Untemehmen gegrindet.

bearbeiten

das schon seit Johren nach diesen Richtlinien
abeitet, zu zertifizieren, ebenso die
Location, das Event Restouront in Schwadorf
bei Wien

2014 fond erstmals der Wiener Green
Brunch durch die Event Company Opitz &
Hasl im Paimenhous Burggarten stoft, um

dlen Menschen zu zeigen, dass Umweltschutz
auch Spal machen kann.

aus Event Catering und Event Agentur -
on die nochste Generation abzugeben. Die KEJOB Event- und Promofionpersonal
Duch de langiohioe, eridoreche und GrbHvird in Zukunit den
it der
KESCH Bronding GmbH haben Opizund  undfor
Hcsw\ beschiossen dennachsien St cer eschultes und cusgebidetes Event- und
e sorgen

den jungen Untemehmenn Lukas Schotz und
Thomas Kenyeri zu gehen. ,Die Catering-
und Eventbranche ist ein schnellebiges
Ceschaft, in dlem man immer am Puls der
Zeit sein muss. Mit Thomas und Lukas haben
wir fir uns die optimalen Nachfolger for
unsere Untemehmen gefunden, und die
Event Company wird weiterhin in guten

und professionellen Handen sein, denn

dos war uns sehr wichtig. Wir werden die
neven Eigenttmer mit ol unserer Experfise:
unterstitzen und wetterhin im Untemehmen
g &ewn D\e oewohm hobe Quoalitet wird
unseren iben Mi neven,

In Zukunft kommt somit mit KESCH ,alles aus
einer Fomilie’.

MARKETING UND
UNTERNEHMENSIDENTITAT

Die Event Compony Opitz & Hasl
ist quchim Chawyﬁevach tdﬂo Swe

Die Event Company hot in den lefzten

23 Johven einen Stommkundenantell von
Ober 80 % emeicht

Der Grund liegt darin, dass das Untemehmen
seine Kunden genauso wie die Mitarbeiter
liebt. Die Unternehmer-Kunden-Portnerschoft
kann man sefr gut mit Liebesbeziehungen
vergleichen: Viel Liebe; ein verrauensvoller
Ungang perséniiches Engagement,

nterstitat
Orgonisationen bei der Umsetzung

von Charity-Events. So abeitete die

Event Company von 2003 bis 2006 mit
dem Verein Mowe zusommen, um deren
Veranstaltungen duchzufihren Ebenso ist
dlas Untemehmen im beim

kreativen und innovativen Ideen wollen wir
unser Unternehmen weiterhin nach vome:
bringen. Wir hoben nun noch met Knowhow
im Untemnehmen’, sagt Christine Opitz Die
operative Leitung der Geschafte wird der
neue Managing Portner und longichrige
Event-Company-Cotering-Chef Ancreas Gill
dbemehmen

Neben der Event Compony besteht

die Keine Event-Fimengruppe KESCH
group” auBerdem cus dem Projekt- und
Evenflogistkuntemehmen KELOG Logistik
GmbH" und der "KESCH Event & Promotion
GabH. For unsere Kunden andert sich
nichts Alles bleibt beim Aften - bis auf den

Roten Nasen Louf vertreten, der zu den
ardBten ofiziellen Chority-Veranstaltungen
26hit und kranken Kindem ein paar lustige:
Momente emogicht

Neben diesen unterstitzenden MaRnahmen,
hat clie Event Company fimenintem eine
‘weitere Herzensangelegenheit: die Unweltl
2011 war die Event Company Opitz & Hasl
die erste Event Agentur Osteneichs, die

mit dem Osteneichischen Unweltzeichen-
Green Meetings” ausgezeichnet wurde:
Seither hoben sich viele andere Agenturen
angeschlossen, und doch behdit die Event
Company hier ihre Pionierstelung inne.
Heute ist man dabei, auch das Catering

enzigarige
Anpassungsfahigheit, hamonische:
Kommunikation und grenzenlose
Leidenschoft zeichnen dlie Event Company
aus Es werden nur jene Ideen angeboten,
dlie das Team auch umsefzen konn und

2u denen dos Untemehmen steht Es wird
auf die Kunden eingegangen und stets
Issungsorientiert gearbeitet, denn es gilf nur
eines: gemeinsam gewinnen.

O DIE EVENT COMPANY LIEBT

IHRE GASTE - UND ZWAR EDEN
EINZELNEN. DAS UNTERNEHMEN IST

LEIDENSCHAFTLICHER GASTCEBER
UND LEEBT ES, MENSCHEN EIN
LACHELN AUF DIE LIPPEN 7U
ZAUBERN. KREATIVITAT, INNOVATION
'UND PERFEKTIONISMUS SIND DER
ANTREB - BEI CATERING UND EVENTS.

SUPERBRANDS 57



