www.jcleroux.co.za

A Casa J.C. Le Roux é a

adega lider da Africa do Sul,
inteiramente dedicada a arte de
fazer vinho espumante. Situada
no coracao do pitoresco Devon
Valley, na famosa regiao vinicola
de Stellenbosch, a Marca J.C.
Le Roux é reconhecida pela
paixao e sabedoria com que
produz vintages em método
champanhés e outros vinhos
espumantes para atender a
todos os paladares.

VALORES DA MARCA

A Casa J.C. Le Roux é conhecida pelo seu
compromisso com a perfeicdo na producéo

de vinhos espumantes de qualidade, com a
elegancia, pureza de paladar e exceléncia de
sabor contidos em cada garrafa que representa
esta Marca icénica.

PRODUTOS E DESENVOLVIMENTOS FUTUROS
A Casa J.C. Le Roux produz de forma artesanal
e apaixonada um vasto portfélio de espumantes
da melhor qualidade.

O J.C. Le Roux Le Domaine é um espumante leve,
gaseificado, com toda a elegéncia e frescura de
um Sauvignon Blanc, pontuado pela dogura gentil
de um Moscatel. O J.C. Le Roux La Chanson é um
espumante tinto, de uma docura delicada, que
revela uma mistura suave de sabores adocicados
e frutados, com sugestdes de morango e ameixa.
0 J.C. Le Roux Sauvignon Blanc é um espumante
naturalmente seco, incisivo, refrescante, com
tons frutados, leve e limpido no palato, enquanto
que o J.C. Le Roux La Fleurette € um espumante
rosé muito vivo, com um bouquet frutado e
apontamentos doces de morango, ameixa e
frutos tropicais, para elevar o espirito.

Para além dos espumantes, a J.C. Le Roux

tem ainda vinhos cléssicos Méthode Cap
(premier vintage Cap Classiques), criados
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numa adega com o consagrado
método champanhés, com segunda
fermentacdo em garrafa. A fraca
luminosidade e a temperatura
controlada das caves proporcionam a
atmosfera ideal para uma fermentagao
lenta, permitindo que estes vinhos
desenvolvam um corpo complexo

e uma suavidade Unica durante o
estagio. A gama de J.C. Le Roux
Méthode Cap Classique compreende o
J.C. Le Roux Scintilla, J.C. Le Roux Pinot
Noir, J.C. Le Roux Pinot Noir Rosé, J.C.
Le Roux La Vallée, J.C. Le Roux La Vallée
Rosé e 0 J.C. Le Roux Brut.

O J.C. Le Roux Scintilla & o “produto
estrela” desta selecggo. E um espumante
de extrema suavidade, bem equilibrado
e delicado, que explode em bolhas
cintilantes quando servido. Evidencia
uma textura muito viva e excepcional,
com um aroma bem desenvolvido de
tostas e fruta madura. Uma espuma
cremosa e elegante, permite uma
excelente experiéncia de paladar.

O J.C. Le Roux Pinot Noir é um Cap
Classique que evidencia uma boa
complexidade e duragdo. Tem um
aroma bem desenvolvido, com um
paladar de tostas, cereais e frutas, e
apontamentos de framboesas. O seu
caracter cremoso proporciona um final
crepitante inigualavel.

O J.C. Le Roux Pinot Noir Rosé é

um Rosé Cap Classique que delicia

a mente tanto quanto a vis&o. E um
espumante com tons rosa-salméo,
com uma maturagdo bem desenvolvida
complementada por tons subtis de
biscoito, nozes e passas brancas.

O vinho evidencia o equilibrio

perfeito entre frescura e maturagéo,
apresentando-se cheio e redondo no
palato, com um ligeiro apontamento de
frutos vermelhos e passas.

0O J.C. Le Roux La Vallée é um espumante
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meio seco, um Cap Classique ligeiro, apreciado
por pessoas com palato seco bem como aqueles
que gostam de um sabor ligeiramente adocicado.
Envolvo em especiarias arométicas, cereais e
tons de citrinos, este Cap Classique light mas
distinto, apela a todos os palatos.

O J.C. Le Roux La Vallée Rosé é um delicioso e
refrescante Rosé Cap Classique, ligeiramente
adocicado, um vinho extremamente versatil.
Pode ser apreciado em todos os momentos

do dia com uma ampla variedade de peixes

ou caga. Trata-se de um novo Rosé subtil

e elegante, deixando as papilas com uma
sensacao adocicada, € um acompanhamento
perfeito para todas as ocasioes.

O J.C. Le Roux Brut é maioritariamente
composto por Pinot Noir com um pequeno
apontamento de Chardonnay. Eum Cap
Classique ndo vintage com um paladar soberbo
a frutos vermelhos, jovem, com a grande
complexidade de um espumante fermentado

em garrafa e um longo final.

MERCADO

A Casa J.C. Le Roux sustenta uma orgulhosa
tradicao de primeira Adega na Africa do Sul

a dedicar-se inteiramente a producéao de
vinhos espumantes. A sua paixao e dedicagdo
resultaram numa Marca emblematica,
comprometida com a producéo de espumantes
e vinhos produzidos por método champanhés
que elevam qualquer ocasiéo.

Localizada no coragéao do pitoresco Devon
Valley, na mundialmente famosa regiéo vinicola
de Stellenbosch, a Casa J.C. Le Roux é o maior
produtor de vinho da Africa do Sul.

A sua paixao, a vocagao artesanal e a
experiéncia em produzir espumantes alegres e
vintages em método champanhés, para todos
os paladares, sao lendérias.

Cada detalhe da produgao de um espumante J.C.
Le Roux, desde a selecgdo das uvas oriundas
das mais selectas vinhas, até a fermentagdo
final em adega, é cuidadosamente planeada e
controlada para reflectir a esséncia desta Marca
de espumantes. O recurso a castas classicas
em vinhas com diferentes orientagdes solares,
facultam uma variedade de proveniéncias que

transmitem complexidade a este vinho.

As uvas sdo prensadas em conjunto mas s6 o
cuvée, ou os sucos de primeira qualidade, sao
utilizados para a producéao dos J.C. Le Roux
Cap Classiques. A luz fraca e as condicdes de
temperatura controlada nas caves séo ideais para
uma segunda fermentacéao lenta, em garrafa,
essencial para o aparecimento das magicas
bolhas e de uma espuma suave. O recurso a
tradigdes ancestrais francesas, combinadas
com tecnologia de ponta, criam vinhos Cap
Classiques que conseguem competir com 0s

melhores espumantes do mundo.

COMUNICACAO

A Marca é promovida através de varios meios,
incluindo televisao e outdoors. A gestéo da
Marca é fundamental para garantir que a
filosofia do vinho em si é projectada para as
vérias iniciativas de comunicagao. Posicionada
como uma Marca vanguardista, € importante
que toda a comunicagéo reflicta estes atributos

em todos 0s momentos.

VANTAGENS COMPETITIVAS

Tendo sido uma das pioneiras no recurso ao
método Cap Classique na Africa do Sul, a Casa
J.C. Le Roux foi a primeira a produzir um Cap
Calssique Pinot Noir. O Pinot Noir € uma das trés
castas mais populares utilizadas na producéo do
champanhe francés.
Em 2008, o Rosé
“Pinot Noir 2006"
permitiu a Casa

J.C. Le Roux ser o
primeiro produtor Sul-
-Africano a receber
com um roseé, a
prestigiante distincao
da Amorim Cap
Classique Challenge,
promovido pela Wine
Magazine.

A J.C. Le Roux foi
também a primeira
cave da Africa do

Sul a desenvolver

um meio-seco pelo

método champanhés,

o La Vallée, que

SABIA QUE:

= Por detrés do sucesso do método Cap
Classique champanhés da J.C. Le Roux e
dos vinhos espumantes, esta o enélogo
Elunda Basson que estudou vitivinicultura e
enologia na Universidade de Stellenbosch e
no Elsenburg Agricultural College.

= Na Africa do Sul, um vinho espumante
que é feito de acordo com o método
tradicional francés é designado de
“Método Cap Classique”. De acordo com
este método consagrado, os vinhos sao
sujeitos a uma segunda fermentacéao,
através da adicao de leveduras na garrafa,
no vinho original, para criar as famosas
bolhas que definem este produto.

= A Casa J.C. Le Roux foi a primeira
adega da Africa do Sul a produzir um
Pinot Noir Cap Classique. Pinot Noir é
uma das trés castas mais populares
utilizadas na produgédo de champanhe, na
regido de Champagne, em Franca.

permitiu a muitos consumidores de vinhos a
sua primeira experiéncia no mundo magico dos

espumantes fermentados em garrafa.
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1983

Langcamento do
Sauvignon Blanc,

0 primeiro vinho
espumante lancado
pela J.C. Le Roux.

A Casa J.C. Le Roux
lanca o primeiro Pinot
Noir da Africa do Sul.

2003

Langcamento do J.C. Le
Roux Scintilla, numa
escura e elegante

2008

Pinot Noir Rosé 2006
foi o primeiro a vencer
o prestigiante Amorim
Cork Cap Classique
Challenge.

garrafa.
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